Leutenegger + Frei AG

EEC
Elektro-Einschiessofen.

L+F lohnt sich.



Die Rayon-Matic Steuerung ermdglicht das Arbeiten mit einem
bis 60% reduzierten Anschlusswert ohne Beeintrachtigung
der Backqualitat.

Die EEC-Vorteile von L+F:

» Schamotte-Speicherheizsystem
» Rayon-Matic
« starke Dampfanlage fir guten, satten Nassdampf
» komfortablere Bedienung
+ bessere Energieeffizienz
o » weniger Warmeverluste
* bessere Isolation

« isolierte Tiren 30 mm

» Aufheizen bei Niedertarif

- glinstigeres Backen
» optimales Ofenklima
+ solide Konstruktion in Chrom-Nickelstahl

» bessere Brotqualitat
» mehr zufriedene Kunden

Der EEC Elektro-Einschiessofen lohnt sich.

Energieeffizienz lohnt sich.

Das Schamotte-Speicherheizsystem.

Das Besondere am EEC Elektro-Einschiessofen ist sein
Innenleben. Herzstiick ist das einzigartige Schamotte-
Speicherheizsystem von L+F. Denn herkdmmliche Back-
ofen bendtigen enorm viel der Gesamtenergie des
Backereibetriebes. Aufgrund von Warmeverlusten ent-
weicht ein Grossteil der teuren Energie ungenutzt und
wird wortwortlich verheizt. Ganz anders beim EEC von
L+F: Das Schamotte-Speicherheizsystem hilft, die Warme
effizienter und dadurch gtinstiger zu nutzen.
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Giinstiger aufheizen und Ianger speichern.

Sperrzeiten und Stromausfalle lassen sich mit dem Scha-
motte-Speicherheizsystem problemlos bis zu 2 Stunden
Uberbricken. Ist der EEC Elektro-Einschiessofen von
L+F auf Temperatur, kann ohne neues Aufheizen nach-
gebacken werden. Aufgeheizt wird bei Niedertarif. Dank
seinem Schamotte-Speicherheizsystem behdlt der EEC
besonders lange seine Betriebstemperatur. Und seine
erstklassige Isolation hilft, Energieverluste auf ein Mini-
mum zu reduzieren. Darum bringt ein EEC Elektro-Ein-
schiessofen von L+F - gemessen am Gesamtanschluss
- viel Einsparung.

Telefon +41(0)800 22 44 66



Elemente des L+F-Schamotte-Speicherheizsystems.

Bessere Backwarenqualitdt dank Schamotte.

Das Schamotte-Speicherheizsystem von L+F Uberzeugt
auf der ganzen Linie. Nicht nur durch eine bessere En-
ergiebilanz und gesparte Energiekosten, sondern auch
durch die enorme Leistungsfdahigkeit welche erlaubt,
«Schuss auf Schuss» zu backen. Auch bei der Qualitat
und dem Geschmack der Backwaren zahlt es sich aus.
Denn die Schamottierung ermdglicht ein optimales Back-
klima. Das Resultat ist ein besonders geschmackvolles
Brot mit einer herrlich knusprigen Kruste.

Mehr Leistung dank Rayon-Matic.

Speziell fir den Einsatz mit seinem Schamotte-Speicher-
heizsystem hat L+F die Steuerung Rayon-Matic entwickelt.
Diese raffinierte Stromverteilerlésung funktioniert als
Verteilzentrale Uberall dort, wo der bestehende Haus-
anschluss nicht verstarkt werden kann. Sie sorgt dafdr,
dass die festgelegten Spitzenwerte nicht Gberschritten
werden.

Ganz nach dem Geschmack.

Das Klimagerat Klima-Matic von
L+F sorgt fir gleichmdssige G&-
rung aller Teiglinge im Garraum.

Qualitat mit System.

Beim EEC Elektro-Einschiessofen von L+F ist jeder Herd
ein in sich geschlossenes Backsystem. Jeder Herd ver-
flgt Uber Timer, Temperaturregler, eine zeitgeregelte,
starke Bedampfung sowie eine helle Innenbeleuchtung.
Der EEC glénzt nicht nur mit inneren Werten und zu-
kunftsweisender Elektronik. Auch von aussen kann er
sich sehen lassen: Fronten aus hochwertigem Chrom-
nickelstahl, leichtgangige Tiren, durchdachtes Design.
Hinzu kommt eine optionale Zubehorpalette, die keine
Wiinsche offen lasst.

Ein profitables Stiick Back-Kompetenz.

Der EEC Elektro-Einschiessofen ist das Resultat von tber
50 Jahren Back-Kompetenz und der engen Zusammen-
arbeit von L+F mit Schweizer Backern und Konditoren.
Top-Qualitat, Leistung und Komfort zu einem hervorra-
genden Preis-Leistungs-Verhaltnis, das ist der EEC Elek-
tro-Einschiessofen von L+F.
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Back-Kompetenz lohnt sich.

Seit liber 50 Jahren sind wir spezialisiert auf elektrische
Backofen, Garstop-, Garflex- und Multikalteanlagen.

Sie finden bei uns nicht nur elektrische Etagen-, Stikken- und Laden-
backdfen sowie Garstop-, Garflex- und Multikdlteanlagen, sondern
auch ein Serviceangebot, das den Einsatz unserer Anlagen fir Sie
noch lohnenswerter macht.

Nehmen Sie mit uns Kontakt auf. Wir beraten Sie gerne.



